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Interessado: INSTITUTO DE DESENVOLVIMENTO RURAL

VAGA 1
Instituto: Desenvolvimento Rural
Setor de Estudos: Engenharia de Alimentos

Propriedades mecanicas dos alimentos e embalagens.

Calculos de transferéncia de calor e massa aplicados a industria de alimentos.
Dimensionamento de bombas e tubula¢des na industria de alimentos.
Propriedades determinantes na selecdo de um material para a industria de alimentos.
Estdtica e dindmica dos corpos rigidos.
Aplicacdo de linguagens como Python, R ou MATLAB na modelagem e simulacdo de processos da industria de
alimentos.
8. Desenho de tubulag¢des e elaborac3o de projeto de planta industrial no setor alimenticio e em inddstria de
alimentos.
9. Padronizacdo e normatizacdo em desenho técnico.
10. Atividades integradoras como estratégia pedagdgica no ensino de engenharia.
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VAGA 2
Instituto: Desenvolvimento Rural
Setor de Estudos: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

1. Critérios e instrumentos para a avaliagdo da qualidade higiénico-sanitaria na inddstria sob a perspectiva da
cultura em seguranca de alimentos.

Higiene industrial, processos e agentes de limpeza e sua importancia para a seguranca dos alimentos.
Legislacao, normas e servigos de inspec¢ao de produtos de origem animal e vegetal.

Rotulagem de alimentos: aspectos nutricionais, regulatérios e padrées de qualidade.

Andlise do valor energético e bioldgico dos alimentos no contexto da nutricdo e metabolismo.
Métodos para tratamento de efluentes na industria de alimentos.

Aproveitamento de residuos da industria de alimentos.

Atividades integradoras como estratégia pedagdgica no ensino de engenharia.

Métodos de identificagdo microbiana (microscopia, coloracdo de Gram, testes bioquimicos).
Caracterizagao, Fisiologia e Cultivo de Microrganismos.
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Documento assinado eletronicamente por SUSANA CHURKA BLUM, DIRETOR(A) DE INSTITUTO, em
13/11/2025, as 18:39, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do
Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015.
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,|"'-,___ < https: //sei.unilab.edu.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cddigo verificador 1318064 e

"'uL o cédigo CRC DD618B19.

https://sei.unilab.edu.br/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=1460179&infra_sistem...

Sistemas particulados aplicados a indUstria de alimentos: caracterizagao, fluidizagao, sedimentacao e filtragao.
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