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O ano de 2023 foi um ano de muito crescimento para o curso de engenharia de
alimentos visto que comegou a ganhar estruturas e recursos humanos para o

desenvolvimento de suas atividades.

DETALHAMENTO DAS ATIVIDADES

1. CARACTERIZACAO DO CURSO

1.1 O Curso de Engenharia de Alimentos da Unilab

O curso de Engenharia de Alimentos da UNILAB surgiu buscando dar
continuidade ao estudo da cadeia de producdo de alimentos de base ecologica,
desenvolvida pelo Instituto de Desenvolvimento Rural (IDR). A partir da adogdo e
disseminagdo de praticas e conceitos de producdo sustentavel, aliando aspectos
relacionados ao beneficiamento, comercializagdo ¢ consumo de alimentos saudaveis, e
da wvalorizacdo dos circuitos agroalimentares curtos, por meio da aproximagao entre
produtores e consumidores. O curso apresenta um diferencial ao buscar inovar a visao
convencional da industrializacdo de alimentos, a partir do conhecimento e respeito a
origem da matéria-prima e dos agentes envolvidos em sua produ¢do, manipulagao,
manuten¢do da qualidade e funcionalidade dos produtos, da satisfacdo aos anseios dos
consumidores, cada vez mais exigentes e preocupados com a aquisicdo de uma
alimenta¢do saudavel e consumo consciente. Tem por objetivo principal formar
profissionais capacitados ao desempenho das atividades referentes a industria de
alimentos; acondicionamento, preservacao, distribuicdo, transporte e abastecimento de
produtos alimentares; seus servigos afins e correlatos.

Neste sentido, o corpo docente e técnico do curso vem trabalhando em conjunto,
atuando em diversas acdes no ambito do ensino, pesquisa e extensdo, buscando
contribuir para a melhoria da qualidade académica do curso, além de propiciar maior
permanéncia e éxito dos discentes.

O curso iniciou-se no semestre letivo de 2021.2, durante o primeiro semestre do
ano de 2022, com a entrada de 18 alunos. A entrada de alunos no curso ocorre de forma

semestral, sendo ofertadas ao total 80 wvagas, divididas igualmente entre alunos



brasileiros e estrangeiros oriundos dos paises parceiros de lingua portuguesa. O curso

tem duragdo de 5 anos, possuindo uma carga horéria total de 3.850 horas.

1.2 Equipe e atribuicdes

A equipe da coordenagdo do curso de Engenharia de Alimentos ¢ formada por

trés pessoas (Tabela 1), distribuidas em locais de trabalho distintas. A secretaria esta

lotada no campus das Auroras, sala 204, ja a coordenagdao encontra-se na sala 202,

ambas no bloco B.

Tabela 1: Equipe, funcdo e principais atividades exercidas

Nome Funcao Principais A¢oes
Jaqueline Coordenadora Atendimento a discentes e docentes,
Sgarbi organizacdo  de reunides colegiadas para
Santos deliberagao de assuntos de interesse do curso,
planejamento das ofertas de componentes
curriculares.
Marina Vice-coordenadora | Atendimento a discentes e docentes,
Cabral levantamento das necessidades de aquisicao de
Reboucas equipamentos, utensilios e itens consumiveis.
Midana C4 Apoio Para estudantes:
administrativo - Realizagao de matricula;
(colaboradores) - Declaragdes para renovagdo de visto,

carteirinha, para mestrado (em média 10
declaracdes por meés);

- Solicitagdes de aproveitamento de
disciplina; - Solicitacdes de segunda
chamada;

- Abertura de processo de colacao de grau; -
Organizagdao da SEMAGRI (solicitagdes de
espaco, equipamentos, materiais);

- Organizacao da SEMAGRI (solicitagdes de

espaco, equipamentos, materiais);




- Solicitagdo de ajuda de custo e prestacao de
contas.

Para professores:

- Declaragdes para palestrantes;

- Declaragao para defesa de TCC;

- Solicitagdes para reservas de salas;

- Solicitagdes de transporte;

- Impressoes de provas

1.3 Corpo Docente

No ano de 2023 ingressaram no curso os seguintes professores: Jorgiane da

Silva Severino Lima, Thayane Rabelo Braga Farias e Luciana Gama de Mendonga.

1.4 Corpo Discente

No ano de 2023, o curso contou com a 2 entradas totalizando 66 alunos distribuidos da
seguintenmaneira:
- 20 internacionais

- 46 brasileiros

2. ACOES COMPLEMENTARES

Com o objetivo de integrar alunos e professores do curso, bem como iniciar a
apresentacdo de temadticas e conteudos pertinentes a area técnica e especifica da
engenharia de alimentos, a coordenacdo pormoveu diversas atividades e eventos

juntos ao discentes.

2.1 Semana de Engenharia de Alimentos (Senalu)

A primeira edicdo da Semana de Engenharia de Alimentos (Senalu) ocorreu de
30 de outubro a 1° de novembro de 2023, também no campus das Auroras. A Semana
da Agricultura e Engenharia de Alimentos da Unilab também ocorre anualmente no

campus das Auroras



